
Incantevole per le sue note fruttate, impreziosite da sentori speziati. 
Gran corpo e pregevole struttura, riesce ad abbinarsi ad ogni piatto.

Enchanting for its fruity notes, enhanced by hints of spice. Great body 
and valuable structure, it succeeds with every dish.

Vinification and aging / Vinificazione e affinamento

Diraspapigiatura seguita da 12 giorni di permanenza sulle bucce a 25°C. Dopo 
svinatura viene fatta svolgere completamente la fermentazione malolattica in 
vasca in acciaio e ulteriore affinamento in barrique per 6 mesi. Dopo 
l’imbottigliamento ulteriore affinamento in bottiglia per circa due mesi a 
temperatura controllata.

Destemming followed by 12 days on the skins at 25°C. After racking 
malolactic fermentation is fully carried out in steel tanks and further aging 
in barriques for 6 months. After bottling further aging in bottle for about 
two months at controlled temperature.

Logistics / Logistica
Code: | NAMGC
EAN: 8 0023 0800 7103
Bottles per box | 6
Box per layer: 19 | Layers per pallet: 4
Boxes per pallet: 76 | Bottles per pallet: 456
Box weight: 8,4 kg | Pallet weight: 638,4 kg
Box dim. cm: 25,5x17,5x31 | Pallet height cm: 140

Grapes / Vitigno | NERO D’AVOLA 100%
Classification / Tipologia | DOC SICILIA
Origin / Provenienza | Sambuca di Sicilia (AG)
Color / Colore | Red / Rosso
Net. content / Capacità | 75 cl
Alcohol / Grado Alcolico | 13,5 % Vol
Stopper / Tappo | Cork / Sughero

Vini per bene dal 1945

Vos et ipsam civitatem benedicimus



Giallo paglierino verdastro, eccellente bagaglio aromatico con equilibrate note 
minerali, molto elegante al palato con sentori fruttati e floreali, e dotato di una 

straordinaria morbidezza gustativa e sorprendente freschezza acida.

Straw greenish yellow, excellent aromatic baggage with balanced mineral notes, 
very elegant on the palate with fruity and floral hints, and endowed with 

extraordinary taste softness and surprising acid freshness.

Vinification and aging / Vinificazione e affinamento

Diraspatura macerazione pellicolare a freddo per 12 ore a 6° C. fermentazione 
a temperatura controllata (14-16°). Affinamento Sur-lies per 60 giorni con 
batonage settimanali.

Destemming Cold pellicular maceration for 12 hours at 6° C. 
Temperature-controlled fermentation (14-16°). Maturation Sur-lies for 60 
days with weekly batonage.

Logistics / Logistica
Code: | GRMGC
EAN: 8 0023 0800 7110
Bottles per box | 6
Box per layer: 19 | Layers per pallet: 4
Boxes per pallet: 76 | Bottles per pallet: 456
Box weight: 8,4 kg | Pallet weight: 638,4 kg
Box dim. cm: 25,5x17,5x31 | Pallet height cm: 140

Grapes / Vitigno | Grillo 100%
Classification / Tipologia | DOC SICILIA
Origin / Provenienza | Sambuca di Sicilia (AG)
Color / Colore | White / Bianco
Net. content / Capacità | 75 cl
Alcohol / Grado Alcolico | 12,5 % Vol
Stopper / Tappo | Cork / Sughero

Vini per bene dal 1945

Vos et ipsam civitatem benedicimus


